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1. AMAC: Etkili bir gida yonetimi stratejisi olusturmaktir.

2.KAPSAM: Gida kaybi ve israfinin sebepleri ve ¢oziimleri iizerine farkindalik
yaratilmasi, 6nlenmesi ve azaltilmasina yonelik egitimler verilmesi, tiiketicilerin (misafirler,

personeller) bilgi ve biling diizeylerinin artirilmasi.

3.SORUMLULUKLAR: Yonetim, Operasyon, basta Mutfak departmanlari olmak

tizere diger departmanlar ve personelleri

4.UYGULAMA:

4.1.Uriin siparisi verilirken tesis tiikketim miktarlar1 dikkate aliarak siparisler verilir.

4.2.Mal kabul esnasinda gelen iiriinlerin skt leri, fiziksel 6zellikleri kontrol edilerek

{iriin alim1 gergeklestirilir. Orn.; meyve ve sebzelerde ciiriik iiriinler kesinlikle alinmaz.

4.3.Israf verileri dikkate alinarak iiretim planlamasimnin yapilmasi

4.4 Misafir demografisi bazli iretim. Giinliik olarak forecastlarin misafir portféyiine
gore dikkat

edilmesi

4.5. Kullanilabilir fazla gidanin degerlendirilebilecegi bir sistem olmasi

4.6. Urtinlerin tek kullanimlik sunum seklinde porsiyonlar halinde misafitlere sunumu.
Doékme

olarak sunulan trtnlerin ise daha kiiglik kaplarda ve az miktarlarda bittikce yenileme
olacak

sekilde sunulmasi

4.7.0rinler istiflenirken FIFO (ilk giren ilk ¢ikar kuralma)uyulur.

4.8.Soguk hava sicakliklar1 glinde 3 defa kontrol edilerek gida giivenligi kontrolii
saglanir.

4.9.Personeller gida atiklar1 ve israfi onleme konularinda egitimler alarak bilinglenme
saglanir.

4.10.Misafirlerimizin gorebilecekleri alana israf ile ilgili uyari yazisi asilarak
bilinglenmeleri  saglanir.
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